Restaurace U Zamku, Brezolupy €. 94, 687 13, odpovédny vedouci Svatava Obdrzélkové. Rozvoz jidel az domi objedndvejte
pfes objedndvkovy formular na strankéch www.restauraceuzamku.cz, pfipadné e-mailem: restauraceuzamku@centrum.cz
nebo na tel: 736 621 087. Rozvoz menu je ve vasich jidlonosiCich. Moznost také v jednorazovych obalech za priplatek 10 K.
Veskeré jidlo je ur¢eno k okamzité spotfebé. Po prevzeti ulozte do chladu. Fit menu €. 6 je pripraveno s morskou soli bez bilé
mouky, rafinovaného cukru, umélych dochucovodel

ROZVOZ OBEDU ZDARMA AZ K VAM DO DOMU!

Tydenni menu 30.03. - 05.04. 2026

‘ Polévka:  Hraskovy krém (,7)
1:120g Marinovand krkovicka v dijonské hofcici, Stouchané brambory (1,3,7,10) 130,~
3 21209 KuFect nudlicky po cikénsku, tarhora (13) 120,-
'g 3:1209g Smazend veprovd jatra, varené brambory, tatarka (13,710) 120~
8_ 4:250g Hrachova kase, opecend klobdsa, cibulka, okurek, pecivo M 120,~
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (13700) 120-
6:0g Filet okouna nilského s pastindkovym pyré (47) 130,-
Polévka:  Bramborovda (19)
1:120g Segedinsky gulas, houskovy knediik m 130,-
> 2120g Pstrosi vejce, vafené brambory, okurek (13700) 120-
© 3:250g Zapedené té&stoviny s uzenym masem, okurek (137) 120,-
5 42509  Zeleninovy saldt s kousky tundka, jogurtovy dressing (1347) 120-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knediik (13,700) 120~
6: 0g Batatovd musaka s Eernou a &ervenou ¢ockou, Zampiony (7) 130,
Polévka:  Spendtova (1,3)
1:120g Smazeny kufeci cordon bleu, vafené brambory, tatarka (13700) 130-
o 2:120g Veprovy platek s fazolovymi lusky na slaning, Stouchané brambory s cibulkou m 120,-
$ 3:250g  Gnocchi con funghi s kufecim masem, sypané syrem (hiibky,smetana,syr) (1,37) 120~
b .
2 4:200g  4ks koblih s ovocnou ndplini (137) 120-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knediik (13,700) 120~
6: 0g PInéné zampiony listovym Spendtem a syrem s viockovou placickou (7,)0) 130,-
Polévka:  Co&kovd m
1:120g Bramboracky s pikantni kureci smési m 130,-
¥ 21209 Pfirodni vepfové nudlicky na pepfi, téstoviny (110) 120~
“g 3:1209g Mofskd Stika zapecend s rajcaty a syrem, varené brambory (147) 120,-
o 4250g  Zeleninovy saldt s grilovanymi zampiony, dressing, banketka (137) 120,-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knediik (13,710) 120~
6: 0g Robi nudlicky po &insku, jasminova ryze m 130,-
Polévka:  KuFeci vyvar s nudlemi (1,3,9)
1:120g Smazeny kufeci fizek, bramborovy saldt (13,7910) 130~
~ 21209 Znojemské veprova plec, ryze m 120~
2 31209 Uzend krkovicka, trnkova omacka, bramborovy knedlik m 120,-
3 2 250g  RyZovy ndkyp se Svestkami (137) 120~
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (13700) 120~
6:0g Kroupeto s pecenou kofenovou zeleninou (mrkev, petrzel, celer) a kfupavou cizrnou (1,9) 130,-
| ) )
5 Polévka:  Pohankové Q)
£ 11209 KuFecT perkelt, t&stoviny (13,7) 120,-
-g 2:1209g Veprovy karbanatek, Stouchané brambory, okurek (13,710) 120~
® 31209 Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (13700) 120-
|
ql’ Polévka:  Borsc (17,9)
o 111209 Hovézi maso na houbdch, ryze m 120~
g 2:300g Marinovand pecend veprova zebra, okurek, pecivo (110) 120~
€ 31209 Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knediik (13,710) 120~
|
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